PROGRAMA. VWORKSHOP INSA-CATEDRA 16.30h Conferéncia: Impacte dels aliments
UB'DANONE* lactics fermentats sobre I'equilibri de Ila

“Microbiota i probibtics en una dieta microbiota intestinal. Sra. Montse Andreu,

documentacio. el e e e s Responsable de ferments, Dpt. R+D Danone.

15.00h Benvinguda: 15 de maig de 2024
. s eegan Hora: 15-20h

« Merce Segarra Rubi, vicerectora . .
9 Sala de Graus. Edifici Gramanet 17.00h Coffee break

Campus de I'Alimentacio de Torribera

14.45h Registre d'assistents i lliurament de

Barcelona.

d'Emprenedoria, Innovacié i Transferéncia..

. M® Carmen Vidal Carou, directora del 17.30h Concurs d’infografies:
Campus de I'Alimentacié de Torribera. e Exposicié d'infografies i presentacié 2-3
. Francisco José Pérez Cano, director de minuts per autor/grup.

'INSA-UB. e Votacio per part de tots els assistents.
« Blanca Padrés Amat, 2a tenienta
) 18.00h Taula 2: Microbiota, probiotics i
d'alcaldessa, de I'Ajuntament de Santa
patologies
Coloma de Gramenet. o
Moderador/a: Dr. Francisco José Pérez Cano

« Sra. Suelen Souza, Responsable de Salut i . Psicobiotics i trastorns mentals. Dr.

Nutricié de Danone Manuel Martin Carrasco. Psiquiatre. Director

medic Centres de Germanes Hospitalaria

15.30h Taula 1: Microbiota, probiotics i salut Navarresa.
Moderador/a: Dra. M. Carmen Vidal Carou « Microbiota i obesitat. Dr. Miguel
e Composici6 microbiana en diferents Inscriu-te: Participa: Gueimonde. Investigador IPLA-CSIC.

tipus de poblacié. Dr. Francisco Guarner. Villaviciosa.

Consultor de Gastroenterologia, Centre

Medic Teknon. Barcelona 19.45h Presentacié dels guanyadors dels

concursos i lliurament de diplomes i premis
per part de Catedra UB-DANONE.

« Probiotics i altres moduladors

microbians. Dr. Francisco José Pérez Cano.

Director de I'INSA-UB. . .
20.00h Agraiments i Cloenda
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X . = DANONE Institut de Recerca en Nutricié @ DE MAEZTU DY e Gr t t
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Saludable i Sostenible

*Activitat susceptible de reconeixement de 6h ECTS x assistencia o 1 ECTS assistencia+infografia


https://forms.office.com/pages/responsepage.aspx?id=qzwxosOxOk-7ESFXRH3btHtMSNdAjRpCv_MEdfxFoopUMllUTkdHVzRMWEs1M1NFV0s3T1Y5VE8xUy4u
http://www.ub.edu/campusalimentacio/ca/documents/Workshop%20INSA_DANONE/INFOGRAFIES_V_WORKSHOP.pdf



